BergHOFF ESSENTIALS

ESSENTIALS BICAK | KULLANIM VE BAKIM

Mutfak gereclerinizi tamamlarken BergHOFF markasini sectiginiz, markamiza ve sundugumuz kaliteye
guven duydugunuz icin tesekkiir ederiz. BergHOFF bicaklarini keyifle kullanmanizi diliyoruz. Bigaklarinizi
kullanmaya baslamadan &nce litfen bu kilavuzu okuyunuz ve ileride gerekirse tekrar yararlanmak icin

muhafaza ediniz.

GUVENLIK iPUCLARI

+ Keskin nesneler kullanirken daima dikkatli hareket ediniz. Bigaklar son derece keskin oldugu igin,
dikkatinizin dagilmamasini saglayiniz ve sadece yiiriitmekte oldugunuz kesme isine odaklaniniz.

+ Bigaklarinizi amaci disinda kullanmayiniz. Sebze, et, balik, soguk yiyecekler ve ekmek gibi farkh gidalar,
boyut ve doku agisindan énemli farkliliklar sergiler. Bu nedenle, her kullanim amaci icin farkli bir bigak tipi
en uygun secenek olacaktir.

+ Bicaklan daima gézetim altinda tutunuz ve ¢ocuklarin erisemeyecegi sekilde muhafaza ediniz.

+ Bigaklan daima kolayca gériilebilecek sekilde, saplar size dontik olacak bicimde yerlestiriniz. Biraktiginiz
yerden yanlislikla zemine diismesini énlemek icin, tezgah kenariyla bicak arasinda yeterli mesafe birakiniz.

+ Bigaklan daima sapindan tutunuz.

+ Bicagin kaymasi halinde meydana gelebilecek yaralanmalardan kaginmak icin, kesme islemi sirasinda bigagi
daima bedeninizden uzaga dogru hareket ettiriniz.

+ Bigaklan asla keskin kenar boyunca silerek temizlemeye calismayiniz. Bu sekilde keskinlik kontroll de

yapmayiniz.

BICAK BAKIMI

+ Bigaklarinizin keskin kalmasi ve kenarlarinin ezilmemesi icin, daima plastik veya ahsap kesme tahtasi
kullaniniz. Mermer, tas veya cam (izerinde kesme islemi yapmayiniz.

+ Bigaklar, kullanim sonrasinda derhal temizlenmelidir Meyve ve sebze sulari, asidik icerigi nedeniyle, bicak
malzemesiyle tepkimeye girebilecektir. Bicak tizerinde lekeler olusmasi halinde, standart metal temizleyiciler
ile bunlan uzaklastirabilirsiniz. Yapismaz kaplamaya sahip bicaklarin temizlenmesinde, kaplamaya zarar

vermemek icin asindirici temizlik malzemeleri kullanmayiniz.

+ Bicaklanimiz teknik olarak bulasik makinesine uygun olmakla birlikte, elde yikama yapilmasini énermekteyiz.
Bulasik makinelerinde kullanilan deterjan ve tuzlarin ¢ok sert olmasinin yani sira, makine icinde baska
nesnelere carpmasi sonucunda da bicaklar zarar gérebilmekte veya kérelebilmektedir.

+ Ayni durum, seramik bigaklar icin de gecerlidir. Paslanma olasiligi bulunmamakla birlikte, bicagin
matlasmamasi icin elde yikama Snerilmektedir.

+ Elde yikama icin yumusak bir deterjan ve bez kullaniniz. En uygun uygulama, bicagin akan ilik usu altinda
yikanmasi olacaktir. Bicagi, géremeyeceginiz sekilde su dolu bulasik teknesinin icinde birakmayiniz. Yikama
sirasinda kendinize zarar vermemek icin dikkatli hareket ediniz. Yikama sonrasinda yumusak bir bezle
kurulayiniz. Bicagi asla keskin kenari boyunca silerek kurulamayiniz ve keskin kenara &zellikle dikkat ediniz.

» Mutfak bicaklarinin keskin kenarlari, sertlestirilebilen ve bilenebilen, ama ayni zamanda kirilganhigr yiiksek 6zel
bir celikten imal edilmektedir. Bicagi daima amacina uygun sekilde ve gida hazirlama islemlerinde kullaniniz.
Bicagin sert zemine diismesini engelleyiniz. Bicak tizerine yanal kuvvet uygulamayiniz ve bigak ucunu
tornavida olarak ya da donmus gidalar birbirinden ayirmak amaciyla kullanmayiniz.

+ Seramik bicaklar, paslanmaz celik bicaklara gére daha kirilgandir. Bu nedenle, sadece amacina uygun sekilde,
6zel 6zen ve dikkat gosterilerek kullaniimalidirlar.

+ Bazi mutfak bicaklar, ahsap sapa sahiptir. Bu bicaklar suya daldinlmamali ve kullanim sekli ile sikigina bagh
olarak, belli araliklarla, gidayla temas eden ahsap malzemenin bakimina yonelik olarak gelistirilmis yaglarla
saplar yaglanmalidir.

+ Ahsap saplar tamamen dogaldir ve renk farkhhklar, kii¢iik purizler ya da renk tonunda ufak sapmalar olasidir.

Bicagin islevini etkilemedigi stirece, bunlar garanti kapsaminda kusur olarak degerlendiriimemektedir.

BICAKLARIN MUHAFAZASI

+ Bigaklarin uygun sekilde muhafaza edilmesi hem giivenliginize hem de bicagin korunmasina katkida

buluna caktir.

+ Bicaklarinizi cekmecede muhafaza ediyorsaniz, diger mutfak aletlerinden uzaga yerlestiriimesini saglayiniz. Aksi
halde, bicagin yakininda bulunan bir mutfak aletini almaya calisirken ciddi kesikler meydana gelebilecektir. G
venli muhafaza icin cekmece ici kaplk kullaniniz.

+ Seramik bicaklarn cekmecede asla gevsek bir bicimde birakmayiniz. Son derece keskin olan bu bicaklar, daima
yaralanma riski ortaya koyacaktir. Bunun yani sira, baska malzemelerle temas etmesi, kesim agzinin hasar goér
mesine ve uzun vadede bigagin kérelmesine yol acacaktir.

» Darbe ve temasa karsi korumak icin, mevcutsa bicaklarinizi daima kiliflar icinde muhafaza ediniz.



